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SECTORES EN LOS
QUE INTERVENIMOS

 Fabricantes de alimentos
« Fabricantes de bebidas

- Productores y agricultores
- Distribuidores de alimentos

- Plantas de tratamiento de aguas

 Hoteles

- Restaurantes, casinos y catering



SECTORES EN LOS
QUE INTERVENIMOS

- Fabricantes de empaques
- Fabricantes de productos de aseo y desinfeccion

- Centrales de mezcla

» Clinicas y hospitales

- Centros de cirugias ambulatorias

- Centros de hemodialisis

- Bancos de tejidos, organos y sangre
« Cosmetologia

» Industria farmaceéutica

« Suelos

« Hidrocarburos



ALIMENTOS Y BEBIDAS

Microbiologia

Realizamos las pruebas de acuerdo a la normatividad IS0,
usando métodos validados internacionalmente.

: Analisis .de « Recuento de bacterias acido lacticas
Mlcroorgamsmos » Recuento de bacterias aciduricas**
Benéficos « Recuento de bacterias proteoliticas**

- Vida util

- Validacion de POE's

- Validacion PCC

« Analisis de producto terminado

« Analisis de materia prima

- Ambientes

- Superficies Servicios
- Manipuladores

- Esterilidad Comercial

» |dentificacion bacteriana

- ldentificacion fungica

« Concentracion Minima Inhibitoria**

Analisis de
1 1 » Recuento de microorganismos probioticos**
Microorganismos g p
All:eradores » Recuento de Bifidobacterium **

**: Analisis realizado por Laboratorio Externo




ALIMENTOS Y BEBIDAS

Microbiologia

MetOdOIOgias - ldentificacion de grupo de bacterias Gram (-)**
Rép|das - |dentificacion de grupo de levaduras**

« Recuento de aerobios mesofilos

« Recuento de mohos y levaduras

- Deteccion y recuento de coliformes totales Analisis
« Deteccion de coliformes fecales

« Recuento de enterobacterias

« Recuento de bacterias acido lacticas

+  Recuento de Bacillus cereus

+  Recuento de Clostridium sulfito reductor
« Recuento de Staphylococcus aureus

«  Recuento de Escherichia coli

« Deteccion de Pseudomonas aeruginosa

«  Ausencia/Presencia Vibrio spp

de Indicadores

. Analisis Fle « Ausencia/Presencia Vibrio cholerae
Mlcroorganlsmos - Ausencia/Presencia Vibrio parahaemolyticus
Pat()genos - Ausencia/Presencia Listeria monocytogenes

« Ausencia/Presencia Salmonella spp

« Ausencia/Presencia Campylobacter spp

- Ausencia/Presencia Escherichia coli 0157:H7
- Ausencia/Presencia Escherichia coli STEC**

**: Analisis realizado por Laboratorio Externo




ALIMENTOS Y BEBIDAS

_Espectrometria.de Masas.

Servicios + Residuos de plaguicidas (hasta 25
pesticidas)
Tabla de Alimentos segin « Metanol en bebidas alcohdlicas**
resolucion 810 de 2021 - Sustancias aromatizantesy
Requerimientos FDA compuestos volatiles
Analisis Sensorial - Variaciones en el aroma o fragancia
Analisis de contaminantes**
Analisis de Aditivos**
Vitaminas (HPLC)**
Vitamina A
Vitamina B!
Vitamina B2
Vitamina B3
Vitamina B6
Vitamina B9 0 *%
Vitamina B12 o )
Vitamina C Determinacion de alérgenos en las
Vitamina D siguientes matrices:
« Leche
> + Soya
Cromatografia A
Colesterol « Huevo
Plaguicidas . Pesgado
Perfil de Acidos Grasos * Mani
Grado Alcohoélico** . Alm-endras
Grasas saturadas, . M.arISCC?S
insaturadas y trans « Histamina

S **: Analisis realizado por Laboratorio Externo
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ALIMENTOS Y BEBIDAS Cromatografia, bromatologia

y fisicoquimica

Analisis.de Conservantes**

. Acido benzoico o benzoato de sodio
« Acido sorbico o sorbato de potasio

Aditivos**

« Colorantes

« Conservantes

 Antioxidantes

 Edulcorantes

« Aromas

« Potenciadores del sabor

- Acidulantes y correctores
de la acidez

Minerales**

Hierro
Calcio
Sodio
Zinc
Selenio
Potasio

**. Analisis realizado por Laboratorio Externo



ALIMENTOS Y BEBIDAS ‘ Cromatografia, bromatologia

y fisicoquimica

Espectrofotometria

o Almidon**
« Fosforos
« Fosfatos

Humedad  Metanol**
Solidos totales** . N!trﬁtOS**
Cenizas o Nitritos**
Carbohidratos

Calorias

AzUcares totales

AzUcares adicionados

Grasas

Colesterol
Fibra dietaria**

Bromatologico

Proteina**

Acidez

indice de saponificacion
Indice de refraccion**
indice de yodo**
Fosforo
Fosfatos
Grados brix
Nitrogeno volati
Organolépticos
Pectina

|**

**: Analisis realizado por Laboratorio Externo




INDUSTRIA FARMACEUTICA

Usamos metodologia USP

« Centrales de Mezcla

 Quirdfanos A, By C

« Sala de exploracion por endoscopia
« Sala de cuidados intensivos

Campos « Habitaciones con riesgos de infecciones
de aplicacion « Habitaciones para inmunodeprimidos
¢ Farmacia

« (Criobiologia
« Banco de drganos, tejidos y sangre
« Centros de hemodialisis

- Validacion microbiologica de filtros esterilizantes (cabinas)
« Validacion microbiologica de areas
- Validacion de limpieza y desinfeccion
«  Control ambiental
«  Control microbiologico de equipos
« Control microbiologico de personal (punta de guantes e indumentaria)
«  Simulacion de llenado aséptico
- Endotoxinas en producto terminado y aguas
Prueba de esterilidad en producto terminado
Servicios + Recuento microbiolégico en producto terminado y materia prima
- Tipificacion microbiana**
« Identificacion de cepas**
« Prueba de desafio de desinfectantes
« Recuento microbiologico de detergentes
« Analisis microbiologico y fisicoquimico de agua para procesos
« Analisis microbiologico de agua potable, agua purificada y agua para inyeccion
« Microbiologia y fisicoquimica para cannabis
« Potencia de cannabis**

**: Analisis realizado por Laboratorio Externo




Analisis.para.agua.potable, tratada
de.consumo.humano.y.piscinas

Cromatografia** Microbiologia

Trihalometanos Analisis de Microorganismos
Hidrocarburos aromaticos Patogenos
policiclicos (HAP) Deteccion de Pseudomonas
Ftalatos aeruginosa

Formaldehido Recuento de Escherichia coli

Analisis de Indicadores
Recuento de aerobios mesofilos
Recuento de mohos y levaduras
Recuento de coliformes totales

Servicios

Vida Util de agua envasada

Analisis de calidad del agua

|dentificacion bacteriana de Gram Negativos **
|dentificacion fUngica de levaduras

Fisicoquimica « Transparencia « Cloruros « Calcio
« Color « Aluminio « Sulfatos
« Olor + Hierro + Fluoruros
- Material flotante « Cobre « Magnesio
« Turbiedad « Plata** + Nitratos
« Conductividad « Niquel « Nitritos
« pH «  Amonio - Potencial de
« Cloro residual libre - Zinc oxidorreduccion**
+ Alcalinidad « Fosfatos + Acido cianUrico

« Cloro total « Molibdeno** Calculo de irapi
« Dureza Total - Manganeso « Indice de langelier

**: Analisis realizado por Laboratorio Externo



Microbiologia

« Recuento de aerobios mesofilos
« Recuento de mohos y levaduras

Analisis de Indicadores .
« Recuento de coliformes totales

« Recuento de coliformes fecales

Analisis de
Microorganismos
Patogenos

+ Recuento de Staphylococcus aureus
+ Deteccion de Salmonella spp

Pruebas « Identificacion bacteriana de Gram Negativos **
Especiales « Identificacion fungica de levaduras**

**: Analisis realizado por Laboratorio Externo




EMPAQUES

Cromatografiay
fisicoquimica

Analisis especiales

« Migracion global (simulantes A, B, Cy D) y especifica (acetato de vinilo)
- Espesor de pelicula**

« Permeabilidad al oxigeno**

- Transmision de luz**

- Transmision de vapor de agua™*

**. Analisis realizado por Laboratorio Externo



POR QUE ELEGIR BIALAB

Acompanamiento Nuestro valioso
360 equipo técnico

ERINAX
209

Robustez del
sistema

i

Control metrologico
en tiempo real

CL

Comunicacion rapida
y efectiva

Relacion

D leLQb costo/beneficio




ONAC

Contamos con la certificacion ISO/IEC 17025:2017, que
establece los requisitos generales para la competencia
de laboratorios de calibracion y de ensayo; con el
nOmero 21-LAB-053, para el siguiente alcance:

Ingrese para ver el

alcance de acreditacion

« Laboratorio autorizado para la realizacion de toma
de muestras y analisis por fisicoquimica,
cromatografia, espectrometria de masas vy
recuento en placa en alimentos y bebidas para
consumo humano.

INSTITUTO
NACIONAL DE
SALUD

|
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MBIENTAL LABORATORIOS




CONTACTO

&, +57 311575 80 63
&, +573213514017

W% comercial@bialab.co

& www.bialab.co

Q Via Guatiguara Kilometro 3 Vereda
Guatiguara Lote 4 - Piedecuesta

& Bialab Laboratorios

@ ©) 3 bialab.co




